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CONTROLE INTEGRADO DE PR,

A proliferagao de pragas nos locais onde se preparam alimentos tem
relacdo direta com as condigdes estruturais do ambiente, do
armazenamento dos alimentos e do tratamento dado ao lixo,
que deve ser retirado no minimo duas vezes ao dia do
interior do estabelecimento e armazenado na area externa
em depositos fechados.

PRAGAS: sdo animais como ratos, baratas, moscas, formigas, animais
domésticos e passaros que infestam os ambientes podendo causar
doencas nas pessoas e prejuizos econdmicos.

Deve-se NEGAR o acesso, telando as janelas e vedando as portas;
negar o abrigo, vedando buracos nas paredes e no piso e negar o
alimento, realizando uma eficiente limpeza e sanitizagao.

Além do cumprimento das medidas acima descritas &
imprescindivel que o estabelecimento realize o controle de
pragas através de uma empresa especializada (com
Registro junto a Vigilancia Samtarla}, para assim conseguir
evitar a contaminagao dos alimentos e das pessoas por
produtos quimicos de uso restrito. Aempresa
especializada devera deixar no estabelecimento onde realizou o servigo
um relatario técnico constando: nome do cliente; enderego do imédvel;
praga(s) alvo; grupo(s) quimico(s) do(s)
produto(s) utilizado(s); nome e
concentracao de uso do principio ativo e
quantidade do produto aplicado na area;
nome do responsavel técnico com o
numero do seu registro no Conselho
correspondente; numero do telefone do
Centro de Informacgéao Toxicologica mais
proximo; endereco e telefone da Empresa Especializada.
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DEF!NI(;.E\O: Sao insetos e animais como ratos, baratas, moscas, formigas.
Animais domésticos e passaros que infestam os ambientes onde manipulamos
alimentos, podendo causar contaminacao.

A proliferacao de pragas nos locais onde se preparam alimentos tem
uma relacao direta com as condigdes estruturais do estabelecimento, dos
processos de manipulagdo dos alimentos e do tratamento dado ao lixo, que
deve ser retirado no minimo duas vezes ao dia do interior do estabelecimento e
armazenado em area externa em depositos fechados.
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O principio basico para o controle integrado de pragas consiste nao
apenas na aplicacdo de produtos quimicos ( venenos ) para a eliminagao dos
insetos e roedores, mas principalmente na adogao de medidas e praticas que
visem:

NEGAR O ACESSO

NAO PERMITIR ABRIGO

NAO DISPONIBILIZAR ALIMENTOS

Para poder colocar em pratica estas medidas € necessario ter um
melhor conhecimento sobre habitos de vida, ciclo Biolégico e outras
habilidades que as pragas possuem.
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AS PRAGAS MAIS PERIGOSAS PARA
A CONTAMINACAO DOS ALIMENTOS

il T

MOSCAS

FORMIGAS

ANIMAIS DOMESTICOS





