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1 - DETERGENTE
2 - BACTERIA

3 — CONTAMINACAO CRUZADA
4 — PERIODO DE INCUBACAO
5 - ESPORO

6 — DESINFETANTE

7 -SURTQO

8 — TOXINFECAO ALIMENTAR

EXERCICIO 01
ELACIONAR A COLUNA “A” COM A COLUNA “B”

—

} Produto quimico que elimina a maior
parte de bacterias

) Forma de resisténcia das bacteérias

) Quando duas ou mais pessoas
adoecem por consumirem um mesmao
alimento

) Ser vivo invisivel ao olho nu e que
pode ou nao causar doenca

) Doenca provocada por alimentos
contaminados e que apresenta
geralmente cdlicas, diarréia, vomitos,
dores abdominais, dores de cabega

) Tempo que transcorre entre a ingestao
do alimento contaminado e o
aparecimento dos primeiros sintomas

) Produto quimico que remove sujeira e
gorduras

) Quando transportamos bactérias de
um local, instrumento ou alimento para
outro
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EXERCICIO: 03
RELACIONE AS FIGURAS COM AS
RESPECTIVAS MEDIDAS DE CONTROLE

(-14 Protegio dos alimentos 3
- Sistema de esgoto adequado

% Controle do lixo

% Telar janclas
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Forrar todo o estabelecimento

Telar janclas

Tirar os que forem de estimagio de dentro
do ambiente
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/‘—:' Eliminar aberturas ou frestas maiores de \
0,5cm por onde eles possam passar

< Manter aberturas  de  acesso  sempre

fechadas, principalmente a noile

Uso de produtos para envenenamento

lento ( % - 10 dias)

Colocar grades de ferro resistentes nas
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aberturas permanentes _/)
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Higienizar o ambiente

Retirada didria do lixo

Concerto ¢ reparo cm rejunics
Destruigio de sua casa com dgua quente
Inseticida apropriado
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/_‘1* Medidas de higiene: manter ambiente \"
limpo, destino adequado ao lixo.
<+ Eliminar esconderijos
= Evitar entulhos
%+ Conservar alimentos fora do seu alcance:
cobertos e protegidos
\j' Aplicacio de Inseticida _./




EXERCICIO: 04
PALAVRAS CRUZADAS

Solucione o jogo e descubra qual € o principal inimigo na contaminacéo
dos alimentos.
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Que praga contamina ambientes e utensilios com mau cheiro?
Qual bacteria € normalmente encontrada em nariz, garganta,
ma&os, cortes e arranhdes de pele?

Em que tipo de contaminagcdo os microorganismos s&o
transportados de uma area para outra?

O LEITE € um alimento considerado como?

Forma da bactéria se proteger.

Bacteria que tem a capacidade de produzir esporos.

Mistura de detergente e desinfetante.

Sao insetos e animais que infectam os alimentos onde
manipulamos alimentos?
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