EXERCICIO 05
ORGANIZE AS PALAVRAS

1 BEARCIAT:

02 ROSPOE:

EXERCICIOS

03 GRETTENEDE:
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04 TENAZINATIS:

05 RODATROF:

06 RUTOS:

07 MONTAGOCINAA:

| 08 OROPEDIED BACUNIOCUA:

09 PUNIDORMALA:

10 NITOMAS:

11 NEHEIGI:

12 ZAPELIM:
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1-0s animais de estimacéo podem entrar na cozinha
quando o estabelecimento estiver fechado.

2- As pragas e animais de sestimacao niao devem ter
acesso as areas de preparacgao de alimentos.

3- As pragas nao sao perigosas na cozinha se todos os
alimentos forem mantidos bem tampados e armazenados
pelo menos a 30 cm de altura do solo.

4- Os animais de estimagdo nao representam perigo
nacozinha.

5 - Amelhor maneira de controlar os ratos é manter um
gato na cozinha.

6 - O melhor meio de controlar moscas é colocando
inseticida na cozinha.

7 - Formigas sao insetos que nao representam perigo
para a contaminacao de alimentos.
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Fago saber que o Poder Legislativo decreta e eu sanciono a seguinte
Lei:

Art. 1° - Torna-se obrigatoria a capacitagao de todos os trabalhadores,
de nivel fundamental e meédio da area de alimentos, no Curso Basico de
Manipulacao de Alimentos:

| - O Curso Basico de Manipulacao de Alimentos tera validade de
02(dois) anos, devendo ser renovado, apos o referido prazo;

I - Os estabelecimentos devem dispor dos Certificados de
Capacitacdo do Curso dos manipuladores de nivel fundamental e medio,
expedidos pelo Orgao responsavel pelo Curso.

Art. 2° - Narenovagao do Curso Basico de Manipulagao de Alimentos,
os profissionais deverao, de acordo com seu nivel de escolaridade, submeter-
se ao treinamento de Boas Praticas de Fabricagao / APPCC Analise de
Perigos e Pontos Criticos de Controle ou a novo treinamento no Curso Basico
de Manipulagao.

Art. 3° - Os Cursos Basicos de Manipulagao de Alimentos poderao ser
ministrados por instituicbes devidamente cadastradas pela AGEVISA, que
definira e aprovara o contetido programatico do Curso, a metodologia, a carga
horaria e demais critérios para esse cadastro em Regulamento Especifico.

§1 - A AGEVISA, sem prejuizo de suas atividades normais, podera
ministrar o referido Curso Basico de Manipulagao de Alimentos, podendo
cobrar taxas para sua execugao, de acordo com a Lei especifica do Orgéo.

§2 - A execucdo do Curso de Boas Praticas de Fabricagao de
Alimentos / APPCC Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle ficara a
cargo do SENAI/SEBRAE, através do Comité Gestor Estadual do PAS
Programa de Alimentos Seguros.

Art. 4° - Todos os profissionais da area de alimentos que trabalhem
diretamente na producao e manipulacdo dos mesmos submeter-se-ao ao
exame laboratorial parasitologico de fezes periodicamente, a cada seis
meses, sem prejuizo dos exames solicitados através do Programa de
Controle Medico e saude Ocupacional PCMSO.

Art. 5° - Aiinobservancia ou a desobediéncia ao disposto na presente
Lei configura infracao sanitaria, na forma da Lei n® 6.437, de 20 de Agosto de
1977, e no Decreto n® 9.795 de 13 de Janeiro de 1983, que regulamenta a Lei
n® 4.427/82, sujeitando o infrator as penalidades previstas nesses diplomas
legais.




Art. 6° - As empresas tem um prazo de 180(cento e ocitenta) dias, a
contar da data de publicagao, para se adequarem a presente Lei.

Paragrafo Gnico - As empresas em inicio de atividade devem atender,
de imediato, a todos os itens discriminados na presente Lei, paraliberacao da
Autorizagdo de Funcionamento junto a Vigilancia Sanitaria Estadual ou
Municipal.

Art. 7° - O atendimento aos requisitos desta Lei ndo exclui a
obrigatoriedade das exigéncias relativas ao controle sanitario do processo
produtivo e demais legislagbes pertinentes a area.

Art. 8° - O cumprimento do disposto nesta Lei sera verificado pela
AGEVISAou pelos Servigos Municipais de Vigilancia Sanitaria.

Art. 9° - A AGEVISA editara os atos regulamentares cabiveis ao
cumprimento desta Lei.

Art. 10° - Esta Lei entra em vigor na data de sua publicagao.

Art. 11° - Revogam-se as disposi¢bes em contrario.

PALACIO DO GOVERNO DO ESTADO DA PARAIBA, em Jodo
Pessoa, 02 de Junho de 204; 116° da Proclamacgéao da Republica.

CASSIO CUNHA LIMA
Gaovernador
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