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#  Alvard expedido pela Prefeitura Municipal de Curitiba

# Licanca Sanitdria expedida pela Secretaria Municipal da Satide.

“Para maiores informacdes procure o
Distrito Sanitario mais proximo”
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Ovisitagses Genai
Puifioadorad o Condodaniad

Etuitara Fiien

Projeto arguitetdnico aprovado pela Vigildncia Sanitdria, com layourt e
memaorial descritivo;

Acesso independente, sem comunicacdo direta com a residéncia;
Pia /lavatdrio para higienizagdo das mdos no local de manipulacédo dos
produtos, com sabédo liguido e antisséptico;

Tangque ou pia para favagem de utensilios e equipamentos, de material lisa,
favavel e impermedvel, ern ndmero suficiente a atividade e com dgua quente
e fria;

Fizo continuo, lavavel, impermeavel, resistente, anti-derrapante, com
declividade e ralos para o escoamento das dguas de limpeza,

FParedes lisas, revestidas com material lavdvel, impermedvel e em cores
claras;

Forro continuo, em bom estado de conservacdo, revestidos com material
impermeahilizante e de fécil impeza, de cores claras;

Portas integras, revestidas de material lavavel, com fechamento automatico
imola) na drea de producdo e sanitarios;

Janelas com vidros integros, facil acionamento, de maneira que raios solares
ndo incidam sobre os alimentos, com fechamento das aberturas por telas;

Depdsito exclusive para farinha de trigo, protegido de insetos e roedores,
ventiladeo, com aberluras teladas;

Esirados de material gue facilite a impeza, altura minima de 20cm e
afastado das paredes no minimo 20 em;

Caixas de gordura e esgoto localizadas fora da drea de producédo; :
InstalacGes sanitdrias, sem comunicacdo direta com dreas de pmdu:;-:—i"o,‘
separadas por sexo, dotadas de vaso sanitdrio, favatdrio, porta-toalhas de
papel descartavel, sabéo liquido e lixeira provida de tampa e saco plastico.
Vestidgrios separados por sexo, com armdrios para guarda de objetos
pEess0ais;

Instalacdes eléiricas isofadas e protegidas de forma a ndo ocasionar chogues
e/ou curto-circuito;

Lumindrias com protecéo contra estilthagamento e fluminacdo sem dreas de
sombra ou contraste;

Ventilacdo com fluxo de ar direcionado da drea limpa para a drea suja;

Equipawentos o Utenilot

- Equipamentos de refrigeragdo em boas condicdes de funcionamento e com
capacidade suficiente para o volume de alimentos a serem acondicionados;

- Fogfes, batedeiras e demais egquipamentes em boas condicdes de
funcionamento e uso, evitando assim acidentes;

- Armdrios, estantes, bafcdes e mesas de manipulacdo de alimentos,
revestidos de material liso, favdvel e impermedvel;

- Sistema de exaustio para fornos, evitando o aquecimento em demasia do
ambiente;

- Coletores de lixo com tampa acionada por pedal e providos de sacos
plésticos,

- Utensilios e recipientes para a guarda de alimentos com tampa e de fdcil
fimpeza.

Manipuludores

- Funciondrios em boas condicdes de saude, com uniforme de trabalho
completo favental, protetor de cabelos e sapato antiderrapante);

- Dispor e usar corretamente madscaras e luvas, conforme a atividade
desenvalvida;

- Manter rigorosa higiene pessoal, com unhas curtas, sem esmalte, sem o usa
de adornos nas mios e pulso e sem manipular dinheiro;

- Realizar exames de saude periddicos.

Aliwesion (="

- Obedecer orientagdes do fabricante guanio ao prazo de validade e
temperatura de conservacdo dos ingredientes utilizados e dos produtos
camercializados.

- Adguirir produtos de origem animal inspecionados pelo drgdo competente
(SIF, SIP ou SIM-CURITIBA)] e reembalar dentro das normas do SIW-
CURITIBA;

- Manter ps produtos expostos & venda identificados, com data do preparo e
validade;

- Osprodutos ndo devem estar expostos de forma a permitir contato direto do
consumidear, evitando-se a possibilidade de contaminacio;

- Osprodutos de panificacdo efou de confeitaria produzidos e comercializados
no local sdo dispensados da comunicacdo do inicio da fabricagcdo junto ao
Ministério da Saude;

- Os produtos de panificacao efou de confeitaria produzidos no local e
distribuidos a tercefros, devem ser regularizados junto ao Ministério da
Satide.




